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Tonnellerie Demptos S.A.
BP 10 - 33880 Saint-Caprais-de-Bordeaux

www.demptos.fr
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Uvod

barikovych sudii na svete. Francouzsky vyrobce Demptos Bordeaux rocné vyrobi 30 az 35
tisic sudii, celkove pak vsechny spolecnosti skupiny Demptos cooperages (Demptos France,

Spain, Napa, South Africa) dosahuji uictyhodného prodeje 70 tisic sudii rocné.

Specifické firemni know-how, témer 200 let trvajici tradice vyroby a neustaly diiraz na kvalitu
produkce (od peclivého vybéru materialu az po konecné upravy hotovych vyrobkii) vedou

ke spokojenosti zdkaznikii po celém svéte.

Vroce 2010 firma Demptos oficidlné vstoupila na trh Ceské a Slovenské republiky,
a to prostiednictvim spolehlivéeho obchodniho partnera, firmy Monos Technology, s. r. o.
Pevné vérime, ze Vase spokojenost s nasimi vyrobky povede K dalsi oboustranné prospésné

spolupraci.

Demptos — jsme Vam k sluzbam!
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Historie firmy

Firma Tonnellerie Demptos byla zalozena v Saint Caprais
de Bordeaux roku 1825. Kvalitni ru¢ni prace a poctivy vybér
surovin stal na poc¢atku tspésného vyvoje této rodinné firmy,

ktera se dédila z generace na generaci.

Vyrazny posun vpted znamenal pro firmu Demptos zacatek
spoluprace s vyrobci nejlepSich vin v oblasti Bordeaux.
Vroce 1920 se tak Demptos rozristd z malé dilny
do industridlnich prostor, které umoznily dynamicky rozvoj

a vyrobu, pfiCemz zlstala zachovdna piivodni kvalita.

Pozdéji zac¢ind Demptos S prvnimi doddvkami do zahranici,

predeviim pro obchodni partnery ze Spanélska a Jizni Afriky.

Nasledné roky byly pro firmu Demptos spojeny s obtizemi, zplsobené zejména Velkou
hospodatskou krizi a pozadrem firmy. Podnik vSak problémy ptekonal a v roce 1970 probéhla

jeho restrukturalizace, kterd byla disledkem piedvidavosti trznich zmén.

Roku 1982 byla zalozena pobocka firmy Demptos piimo
ve slavném tudoli Napa v Kalifornii, USA. O 7 let pozd¢ji
pak Demptos piebird rodina Francois. Tento krok se ukazal
® jako prinosny, nebot firma Demptos ziskala novy impulz

a energii. Zanedlouho se Demptos stava lidrem na trhu se sudy

pro archivaci vina.

Roku 1991 Demptos zahajuje spolupraci s Fakultou
enologie z Bordeaux, coz pro Demptos znamena
vyrazné posileni v oblasti vyzkumu a vyvoje. Tradi¢ni
vyroba se tak snoubi s védeckym pfistupem. Nejlepsi
ptistup predstavuje vyuzivani modernich technologii,
pti zachovani respektu k individualité a uméni vyroby

kazdého sudu.
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V ramci potieby ziskavani toho nejkvalitn€j$iho dieva prebird v roce 1999 Demptos znamé

francouzské dievarstvi SO.GI.BOIS.

O VA ONBIS TABVLA IN LYCEM EUITA A F DE Wl

Na pocatku nového tisicileti pokracuje skupina Demptos ve svém rozvoji a ziskava
dal$i uznavané spolecnosti ¢i zaklada nové pobocky po celém svété: Trust Hungary (2000),

Demptos Espafia (2000), Demptos South Africa (2003), Yantai Demptos v Cing (2007).

Dnes patii firma Demptos ke svétové Spicce v produkci dfevénych sudii pro alkoholické
napoje. Jeji produkce pokryva vice nez pétinu svétového trhu se sudy pro archivaci vina
a téméf tietinu svétového trhu s dubovymi nadrZzemi pro archivaci vina. Demptos vyrabi
tradi¢ni typy barikovych sudi, patii vSak také mezi prikopniky novinek a riznych specialnich

variant tohoto sortimentu.
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Podnikatelska filozofie a cile firmy

Jako firma Demptos navazujeme na téméf dvousetletou tradici, jez nam zaruCuje
nedocenitelné zkuSenosti. Zaroven jsme hrdi na to, Ze jsme stidle rodinnym podnikem.
Individudlni ptistup, kvalita a Gzky vztah se zdkaznikem jsou pro nds prvoradé. Diky tomu

se nam dafi plnit o¢ekavani zakaznikt z celého svéta.

Nasim cilem je zajistit, aby vysledkem kombinace tradi€nich vyrobnich postup
a nejmoderngjSich technologii, vyvijenych nasim ustavem pro vyzkum a vyvoj, byl spokojeny
zékaznik. Dodavame sudy ze dieva z riznych koutd svéta, upravené dle rozlicnych vyrobnich

postupti tak, aby pfesné vyhovovaly ptanim nasSich zakaznikt

Zaruka kvality produkce
Vlastni systém kvality firmy Demptos tvofi: RERY l\\\ui\‘\'if\'i‘\\‘!
> Rizené standardy, postupy a know-how A \ “
» Kontrolni testy kvality l
» Sledovaci systém:
=  Moznost vysledovani ptivodu materidlu
= Jednotlivé ¢islované sudy

> Certifikace:

= Certifikat nepfitomnosti kontaminujicich
molekul

= Potravinarsky certifikat
= Deklarace konformity

= Deklarace piivodu

= Fytosanitarni certifikat
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Proces vyroby barikového sudu

Kvalita budouciho barikového sudu se rodi jiz pii vybéru
dfeva, ze kterého bude vyroben. Je tfeba profesiondlné
zhodnotit karu, vldkna i tfisloviny. Zkoumanim pudy
lze posoudit tempo a dobu rastu stromu. Tyto faktory
pak maji vliv na strukturu dieva. Francouzsky dub je znamy
po celém svété diky svym vlastnostem pro uchovavani vina.
Firma Demptos klade zvlastni diraz na vybér vhodného

dieva pro konkrétni sud. Jen tak lze dodat ten spravny sud

pro spravné vino.

vvvvvv

Malokde je vcerejsi a dneSni pocasi dllezit&jsi,
nez v oblastech, kde jsou péstovany duby. Cenou za idealni
dievo je trpélivost. Po pokaceni jsou kmeny ulozeny témét
na rok. Poté jsou s ohledem na charakter dieva roziezany
a je zkontrolovana kvalita a pozadované vlastnosti. Nasledné
je dfevo rozfezdno na men$i C¢asti a konecn& desky.
Jsou vybrany bezvadné kusy té nejvyssi kvality a ty jsou

opét uloZeny, a to do venkovnich prostor. Miliony desek

zde stoji spolecné jako monument k oslavé vina. Zde zacinaji 2 roky alchymie: slunce, dést

a vitr postupné dfevo proméni — stane se kieh¢im, zestarne a vyschne. Dé&ji se také zmény

chemické: dievo postupné ztraci hotkost. Po ¢ekani je tfeba
rozhodnout o vhodném okamziku, kdy se ze dieva za¢ne
vyrabét sud. Plvodni
podminkach také védeckou zalezitosti. Diky dlouhodobému
vyzkumnému programu Enologickému institutu v Bordeaux
ma Demptos stale pfesnéjsi kontrolu nad pfirodnim suSenim

dfeva. Kdyz kvécem pfistupujete s veétsi tUctou, Iépe

jim porozumite.
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Nyni se blizime K sestavovani sudu. Na fadu se dostavaji
precizni pohyby a tradi¢ni nastroje, nebot’ je tieba desky
ohnout a upravit. Kazdy detail, vcetn¢ barev, musi byt
perfektné vyvazen. Ve vinném sklipku jej totiz nejprve
budou hodnotit o¢i. Po prvnim vypalovani jsou desky

wvewr

utahovany ke dnu budouciho sudu. Nastava ¢as pro druhé,

peclivé kontrolované vypalovani, diky kterému vino
v sudu ziska pozadovanou barvu a vini (vanilka, mandle...). Po kone¢ném sestaveni je sud
vylestén a otestovan. Nakonec sud dostane znacku, kterd potvrzuje splnéni standardu,

tykajicich se estetiky i kvality.
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Ukdzka sortimentu barikovych sudit Demptos

Sudy Demptos Réserve jsou vyrabény v limitovaném mnozstvi, z hutného dubového dieva
té nejvyssi kvality. Vyuziti specidlniho dokonfovaciho procesu zaruCuje témto sudim

jedine¢né vlastnosti. Tyto sudy jsou vhodné pro komplexni a ostra vina.

Sudy Demptos Essencia vyrabime vyhradné ze dfeva s vysokym obsahem pfirodnich
terpent. Tyto sudy maji moderni design a vinu dodavaji harmonicky bohaté a komplexni

aroma.
Sudy Demptos D’Collection jsou piedur¢eny pro konkrétni odridy vina. Vyzkumné centrum
firmy Demptos se podilelo na pfipravé unikatni receptury, kterd zajistuje perfektni

vyvazenost tanint a viin¢ u rtiznych odrtd vina.

Firma Demptos vyrabi barikové sudy ve ¢tyfech rtiznych stupnich vypaleni:
» Light (Iehké)
» Medium (stfedni)
» Medium + (stfedni plus)
» Heavy (tézké)

Stupen vypaleni vyraznym zptisobem urcuje vyslednou chut’ vina. Naptiklad stiedni vypaleni
odhaluje aroma kokosového ofechu a svéziho dubu, zatimco t€zké vypaleni podporuje rozvoj

fady mineralnich aromat, kolektivné zndmych jako ,,toasty* (pecené).

Pti vypalovani je kontrolovdna doba a stalost teploty, coz zaru€uje konzistentni vypaleni.
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Vzhledem ke specifickym potfebam kazdého zakaznika firma Demptos vyrabi barikové sudy
riznych typl, ze dfeva riznych druhti dubti (nejcastéji francouzského nebo amerického dubu),
s riznym stupném vypaleni atd. Pfi vybéru vhodné varianty Vam radi pomulzeme, staci
se obratit na naseho obchodniho partnera, firmu Monos Technology, s. r. 0., prostfednictvim

emailu: obchod@monostechnology.cz

Firma Demptos také nabizi rizné nestandardni tUpravy sudi po ptedchozi dohodé
se zakaznikem (napfiklad se 1ze dohodnout na specifické barve, stupni vypaleni, rozmérech,
ruénich Gpravach ¢i poctu obruci sudu). V piipadé zajmu o tyto sluzby se obratte na vyse

uvedeny email naSeho obchodniho partnera, prosime.
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Dalsi vyrobky firmy Demptos

Piesto, ze se firma Demptos specializuje piedevSim na vyrobu
barikovych sudd, v portfoliu jeji produkce muizeme najit také dalsi

vyrobky, ptibuzné barikovym sudim hlavné zpohledu kvality

a jedinecného vyrobniho postupu.

Demptos nabizi StaVin Infusion Tube (infuzni trubici). Jedna se o originalni plnici systém,
ktery umoznuje maximalni kontrolu mnozstvi dubového dieva integrovaného do vina béhem
jeho fermentace a zréni. Dievéné desky jsou pii pouZiti tradiéni metody palené ohném. Poté
jsou rozfezany na kostky, které se pouzivaji jako napln. Trubice je vyrobena z potravinaiské

nerezové oceli a snadno se Cisti. Systém zajistuje pomalou a komplexni extrakci.

Levnéjsim feSenim muze byt StaVin Tank Fan System, ktery je urCen zejména pro nadrze.
Jedna se o0 systém, jehoz povrch je celkem 5,45 m% Z toho tvoii 4,10 m? silng vypalené
dubové desky, 1,35m? pak tvofi velmi lehce vypalené dubové desky. Desky jsou zavéseny do

nadrZe za pomoci krouzki a fetézu. Diky tomuto systému bude Vase vino zna¢né obohaceno.

Dalgim produktem z této fady jsou StaVin Oak Beans™ (

»dubové boby*). Tento vysoce
uéinny vyrobek je slozen z vypalovanych kouski dubového dieva. Pouziva se pro rychlou
extrakci, tzn. od tfi tydnd — bud béhem fermentace, nebo zrani. Piednosti je propijceni

jemného a dlouhotrvajici aroma ve velmi kratkém case.

10
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StaVin Oak Barrel Segments (Spalicky) predstavuji feSeni s durazem na kvalitu
bez kompromisti. Dubové Spalicky jsou péleny dle tradiéni metody a gradace barev na nich
ukazuje pomalé paleni. Do vina jsou aplikovany ve specialnich pytlicich béhem fermentace

nebo zrani.

Vyborny pomér cena/kvalita ma rovnéz StaVin Oak Barrel Replica®, sestavajici ze Styk
sekei po tfech vypalenych dubovych deskach a jedné sekce po tfech lehce vypalenych
dubovych deskach. Pouziti tohoto systému je velice snadné — vklada se ptes otvor, ktery

se zazatkuje. Pokud si piejete zastavit extrakci, systém jednoduse vyjmete.

Dubové chipsy, drt’ a prach pochézeji z vlastnich dievozpracujicich zafizeni, stejné jako
zasoby dieva pro vyrobu barikovych sudi. Jsou vyrobeny z velmi hutného dubu (0,7 — 0,8)
S vys§im obsahem ligninu a polysacharidd a jsou suSeny na vzduchu po dobu nejméné 18ti
meésict. Pfi vyrobé neni pouzita chemickd, fyzikdlni ani enzymatickd uprava, navic
neobsahuji organochloridy ani organobromidy. Museji vSak projit plnohodnotnou kontrolou

vyrobniho procesu.

Podrobngjsi informace k poslednim tfem zminénym produktim najdete v tabulce

na nasledujici stran¢.

11
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Rozméry
E 100 - 500
chipsy | mm?
E 100 - 500
chipsy | mm?
E 100 - 500
chipsy | mm?
F
drt 10 mm?
F 10 mm’
mm
drt
F 10 mm®
mm
drt

Uroveii vypaleni

L 70 (nepalené)

L 40 (palené)

L 20 (palené)

L 70 (nepalené)

L 40 (palené)

L 20 (palené)

Pouziti

Pfedevsim u hotovych vin,
pro jasnost a ovocné tény.

Predevsim u hotovych vin,
pro zvyseni kulatosti, sladkosti
a aroma opékani.

Pfedevsim u hotovych vin,

pro ziskani peceného, uzeného

a pikantniho aroma.

Pomahaji Maillardové reakci.
Vétsinou béhem prefermentace
a fermentace, pro lepsi strukturu
vina a odhaleni ovocného aroma.
Také pomaha intenzité viné.
Vétsinou béhem fermentace

pro dokoncéeni aromatickych tond
vina a dodani aroma peceni

a dreva.

Vétsinou béhem fermentace,

u hotovych vin nebo pro konecné
aroma. Predani silné drevité viiné
a vyraznych pecenych, uzenych

a korenitych tonu.
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Cilem této brozury je poskytnout Vam zékladni informace o firmé Demptos a jejim
vyrobkovém portfoliu. Nejednd se tedy o kompletni katalog veskeré produkce. Jestlize
Vas uvedené informace zaujaly a chcete védét vice, doporu¢ujeme Vam oficialni webové

stranky firmy Demptos:

www.demptos.fr

Vyse zminény web je vSak pouze v anglickém, francouzkém a italském jazyce. Pokud tedy
mate konkrétni dotazy i potiebujete poradit, nevahejte a kontaktujte obchodniho partnera
firmy Demptos pro cesky a slovensky trh, firmu Monos Technology, s. r. 0., prostfednictvim

emailu: obchod@monostechnology.cz

Obratem Vas kontaktujeme, dotaz miZzeme vyfteSit dle VaSeho prani také telefonicky

nebo sjednanim schiizky.

Dékujeme za Vas cas, ktery jste v€novali této broZufe a t€§ime se oboustranné prospéSnou

spolupraci, nebot’ spokojenost zakaznika je nasi prioritou.
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